FAUVE

Menus donnés 4 titre dexemple. Tout est adapeable selon vos envies et la saison

MENU ORIGINES

Mise en bouche - enerée - plac - dessere

Mise en bouche

Crudo de dorade
[L’('h(' L{(‘ [igrl’ au Pi”u'”f L{UU.\". L'L‘”“‘/‘ld

croustillante, pickles d'oignon rouge, coriandre

Entrée

. A
Ravioles fraiches
ravioles de ricotta au basilic, beurre noisette, émulsion

parmesan, tomates L‘(mfi[u.\‘ et crumble damande

Plat

Truite confite a Ihuile d’olive

alrlu’rgim‘& ﬁum’mm‘x au th}'m, cromesquis de pomme de

terre, beurre blanc aux herbes fraiches et oeufs de truite

Dessert

Pavlova péches blanches roties au romarin

créme vanille onctueuse, jus clair de péches fraiches

MENU TABLE SAUVAGE

Wi g el - e ke Bomeagas » s
Mise en bouche
Carpaccio de gambas

marinées a lail doux, vierge de tomates cerises

a lestragon et citron confit
Entrée
Ceviche de bar

péche blanche, leche de tigre d'abricot rdti a

la verveine, piment dowx, coriandre fraiche

Plat

Carré d'agneau cuit a basse température

crotite d'herbes fraiches, mousseline dartichaut,

legumes de saison rétis, jus corsé au thym

Fromages
I . .
Sélection de fromages régionaux
miel de montagne, confiture, pain, noix
Dessert
Nectarines roties au miel de montagne

biscuit madeleine aux amandes, créme mascarpone a la

fleur d'oranger, nectarines frdiches et streusel aux amandes

MEeNU HAUTE CIME

Mise en bouche + re entrée + seconde entrée + plat + fromages + dessert
Mise en bouche
[ L h
Cremeux POlS PlSEaC ¢
petits pois JJ'iHr’.\: cerises fmfchm, créme de
pistache et écume de lait a la menthe

Entrée 1

Euf parfait 64°
foie gras poélé, crémeux de parmesan affiné, jus de

volaille corsé et brioche croustillante
Entrée 2
. . .
Noix de Saint-Jacques roties

¢émulsion de corail, crémeux de mais fume,

s de truite

. 0w
noisectes ((’Y‘Y‘LTflL’(’S et oy

Plat

Filet de beeuf Simmental
jus corsé, crémeux de champignons a la truffe déeé,
cromesquis de pomme de terre et girolles sautées

Fromages

Sélection de fromages régionaux

miel de montagne, L'nnfiruru. pain, noix

Dessert

Entremet comme un Magnum

biscuit cacao, mousse praliné fleur de sel, insert noir

72%, g[agagu rocher chocolat noir, noisettes torréfices

70€

909.

110€




	Menu Haute Cime

