FAUVE

Ateliers culinaires brunch

Egg station & ateliers chaud

Egg Station

ceuf préparés a la minute : brouillés crémeux, ceufs benédicte, ceufs au plat personnalisés avec toppings gourmands

Bar 4 egg muffin

egg muffins moelleux et garnis, fromage, hollandaise, bacon, saumon, servis chauds

Pancakes ou crépes

servis avec sirop d'érable, fruits frais, sucre-citron, chocolat fondu et toppings maison

Pain perdu brioché

doré a la plancha, servis chauds. Sirop derable, fruits frais

Grill et Braise
Barbecue
cotes de beeuf, brochettes et saucisses artisanales
Plancha
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Fruits de mer

gambas, calamars, couteaux, coques, poulpe snacké ou noix de Saint-Jacques, sauce vierge, huile d'olive et citron frais

Fraicheur & healthy bar

Saumon gravlax
saumon gravlax tranché minute, creme citronnee, blinis, pickles maison et herbes fraiches
Avocado Toast Bar
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Bar a burrata

burrata crémeuse, stracciatella, tomates anciennes et huile de basilic

Buddha bowls Station

bowls personnalisés : quinoa, légumes frais, protéines, sauces maison, toppings croquants

Desserts live et cocktails

Fraises au chocolat

f‘rL'll.SCS L’[f‘r[l”'l[7(7i5C§f‘7'ﬂl‘L‘hCS L’”VDI"‘C,CS L{C C/'IOCD[LH', L{)'CSSLTg’ I?]il][l[f er f‘i”l‘[l‘o”S gﬂl(l"ﬂd”ﬂ't’.\'
Tarte citron meringuée

montage, pochage et flambage en direct

Bar a cockrails & mockrails

mimosas, cockeails légers signatue, jus frais pressés, detox waters et cafés specialty

A partir de 4,00€ TTC / personne

Une envie, une idée, un formar hors cadre ? On s'adapte et on construit autour de vous.




FAUVE

Ateliers culinaires signatures

Grill et Braise

Barbecue

s artisanales

cotes de beeuf, brochettes et sauci

Plancha

viandes marinées, brochettes artisanales, poissons nobles et légumes grillés de saison

Street food gastronomique

Mini Burgers & Hot—dog Station

pain brioche, viande fraiche et pickles maison

Focaccia Garnie
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Atelier Bao Buns

viandes marinées, poissons ou légumes croquants, sauces maison et toppings frais

Frafcheur & cuisine nikkei

Tartaki de boeuf ou de thon

saisie minute, ponzu, créme de cacahuete, soja et sésame torrefi¢

Ceviche Atelier
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Bar & stations gourmandes

Bar a burrata

burrata crémeuse, stracciatella, tomates anciennes et huile de basilic

Bar a bruschertas

bruschettas grillées, garnitures fraiches et toppings de saison

Foie gras poélé

saisi a la plancha, chutney de saison

Bar 2 Champagne & Cockerails

champagnes et cockeails signature : spritz, classiques revisités et créations maison

Desserts live

Fraises au chocolat

fraises et framboises fraiches enrobées de chocolat, dressage minute et finitions gourmandes

Tarte citron meringuce
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A partir de 5,00€ TTC / personne

Une envie, une idée, un format hors cadre ? On s';ld;lptc et on construit autour de vous.




