
ENTRÉES

Saint-Jacques rôties, crémeux de courge au beurre noisette, pesto d’oseille, noisettes torréfiées & jus de coquillages au thym

Œuf parfait, crème de céleri-rave au beurre noisette, cèpes caramélisés, pickles de coing, Comté 24 mois & huile de noisette

Brioche toastée au beurre, Foie gras mi-cuit, Chutney de poire au gingembre & poivre de Timut, réduction de Mondeuse

Carpaccio de bar sauvage : pickles de fenouil, huile d'épicéa, citron jaune, condiment poire aneth, crème crue fumée 

Ravioles de champignons sauvages, bouillon clair miso blanc-gingembre, crispy chili oil, cébette, coriandre, sésame torréfié

Velouté de châtaigne au Beaufort d’Alpage, noix torréfiées · huile de persil · jambon cru de Savoie croustillant

PLATS

Canard rôti, crémeux de courge musquée au macis , carottes glacées, condiment de coing au miel de montagne, bonbon de

canard confit & jus de canard au vin rouge de Savoie

Filet de bar rôti, croûte de sésame torréfié, crémeux d’edamames, broccolinis grillés, condiment de kalamansi & huile de

cacahuète grillée

Filet mignon farci aux champignons, châtaignes & tomme de savoie, croûte d’herbes, jus réduit au cidre et mousseline de

pomme de terre

Omble chevalier rôti, poireau braisé, crémeux de sarrasin torréfié, cèpes rôtis, noisettes torréfiées & jus de champignons 

Mignon de veau rôti à la cardamome verte, risotto crémeux au parmesan affiné, champignons poêlées, courgettes jaunes

grillées, amandes torréfiées & jus de veau réduit 

Souris d’agneau confite, mini navet glacé au jus d’agneau et ail des ours, crémeux de fèvette, cromesquis d’épaule confite,

harissa au citron noir, jus réduit au miel de sapin

DESSERTS

Poire pochée à la vanille, cœur de caramel au beurre salé, crème montée au mélilot, noix de Grenoble torréfiées, biscuit

croustillant aux noix & réduction de vin blanc de Savoie

Mousse intense au chocolat noir, crémeux châtaigne, biscuit moelleux à la fève tonka, croustillant de châtaigne caramélisée &

crémeux chocolat noir

Biscuit moelleux au sarrasin, croustillant praliné sarrasin, cœur caramel au beurre salé & mousse légère 

Tartelette myrtille & sésame noir, confit de myrtille, crème pâtissière au sésame noir, myrtilles

Citron façon Pavlova, crèmeux au citron jaune, meringue croustillante, gel citron vert & citron confit
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