
ENTRÉES

Carpaccio de langoustine, ajo blanco léger, agrumes, huile de vanille, fenouil, amandes torréfiées

Saint-Jacques rôties, émulsion beurre noisette au yuzu, purée de céleri fumé, jus de corail, noisettes

Arancini au parmesan affiné, aubergines confites, tomates rôties et copeaux de parmesan vieux

Oeuf parfait 64°, crème d’artichaut au parmesan, diot croustillant de Savoie, croustillant de piment 

Ravioles de canard confit, bouillon clair gingembre-citronnelle, cébette, coriandre, sésame torréfié

Ceviche de bar, leche de tigre, pêche fraîche, herbes fraîches, pickles d’oignons, cébettes, padron

Tartare de bœuf au couteau, tomme de brebis, anchois fumé, mayonnaise à l’estragon, herbes fraîches 

PLATS

Poisson blanc rôti sur peau, crémeux de maïs vanillé, légumes de saison glacé, jus réduit au vin blanc 

⁠Carré d’agneau cuit à basse température, croûte d’herbes, mousseline d’artichaut, légumes de saison rôtis, jus corsé au thym

Truite confite à l’huile d’olive, aubergines fondantes, cromesquis de pomme de terre, beurre blanc aux herbes fraîches

Filet de bœuf Simmental, crémeux de champignons, pressé de pomme de terre, girolles sautées, jus corsé

Risotto de langoustines, bisque légère, émulsion légère de parmesan, citron, noisettes torréfiées 

Volaille fermière rôtie aux herbes de montagne, pommes grenailles confites au beurre, ail confit, jus de volaille réduit

Gnocchis maison, petits pois à la française, pecorino affiné, citron brûlé, pistaches torréfiées, jus végétal réduit

DESSERTS

Pavlova aux pêches jaunes, crème vanillée de Madagascar, pêches blanches rôties au romarin 

Entremet chocolat noir, croustillant praliné, ganache chocolat, crémeux caramel beurre salé

Ananas rôti aux agrumes, tartare d’ananas frais, crème légère à la noix de coco, croustillant coco sorbet citron vert

Riz au lait de crozets, jus de myrtilles, crème légère vanille, crumble noisette,  perles de myrtille

Biscuit madeleine citron et huile d’olive, mousse citron, fraises fraîches, confit de fraises, basilic

Entremet abricot : mousse légère à la vanille, cœur d’abricots rôtis au miel de Provence, financier aux amandes et

croustillant praliné amande.

Jus clair de fraises à la verveine citronnée, fraises fraîches, sorbet pistache, meringue croustillante et poivre de Timut
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